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Im Südwesten Ibizas, nur einen Steinwurf von Cala Carbó entfernt, gegenüber von 
Es Vedrà, erwacht das erste spanische Mitglied der Beaumier Hotels zum Leben. 
zu neuem Leben. Petunia knüpft an seine eigene Geschichte an. Die Geschichte 
einer ländlichen, unberührten Insel, die seit den 1970er Jahren ein Wallfahrtsort 
für Hippies, Künstler und „schöne Menschen“ aus aller Welt ist. Die 
Geschichte eines Felsens, der ungeachtet der Mythen, die sich um ihn ranken, 
unwiderstehliche Aufmerksamkeit erregt. Und schließlich die Geschichte eines 
Familienhotels, das im Laufe der Zeit von all diesen Einflüssen geprägt wurde... 
 
Nach monatelanger Bauzeit ist das Petunia eine Ode an das goldene Zeitalter der 
Insel. Hier trifft die Ruhe der üppigen Gärten und des Wellnessbereichs mit Blick 
auf Es Vedra auf den sorgfältig zusammengestellten Eklektizismus der 42 Zimmer 
und Suiten. Die meisten sind mit einem Balkon oder einer Terrasse ausgestattet. 
Die typischen Naturtöne werden durch authentische Möbel aus den 70er Jahren 
ergänzt. In der Lounge am Rande des großen Swimmingpools mit Keramikfresken 
und in den drei Restaurants, die sich weit in den Garten hinein erstrecken. 
und in den drei Restaurants, die sich weit in die umliegende Natur erstrecken, ist 
das besondere Flair ebenfalls zu sehen und zu spüren.

IN EINEM WORT
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In den 70er-Jahren, der Blütezeit 
Ibizas, traf sich hier die ganze Welt 
der Bohème und der Kunst inmitten 
dieser unberührten Natur. Petunia 
musste das feiern. Wir wollten uns 
einen Ort vorstellen, der die Kreativität 
und das Kunsthandwerk, das Feiern 
und die Freude zusammenbringt 
und gleichzeitig dazu einlädt, die 
außergewöhnliche Natur zu genießen  

Éric Darde,
CEO von Beaumier

ÉRIC DARDE
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ZIMMER & SUITE
• Doppelzimmer: ab 350€ für 2 Personen

• Junior Suite : ab 515€ für 2 Personen
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Mit Blick auf den Mix-and-Match-Geist 
von Petunia beschloss der Architekt, die 
Räume so weit wie möglich zu erhalten, 
indem Böden und Wände einfach 
abgeschliffen und neu verputzt wurden. 
 
Die Vision war es, ein Gefühl für die böhmische 
Geschichte der Insel in die entspannte 
Inneneinrichtung des Hotels zu bringen 
und dabei das Erbe der traditionellen Finca-
Gebäude von Petunia zu respektieren und 
gleichzeitig einen zeitgenössischen Akzent zu 
setzen. Gepaarte Weißtöne und Holztexturen 
werden durch Farbakzente in den Möbeln 
aus den siebziger Jahren unterstrichen. 
Dieser Look setzt sich in allen Zimmern fort, 
mit Wandfresken, farbenfrohen Teppichen, 

organischen Hängeleuchten, Stehlampen aus 
Palmen, glamourösen Sofas und vielen anderen 
Anspielungen auf die Blütezeit der Insel. 
 
Die Gärten sind mit einheimischen Pflanzen 
bepflanzt und wurden von dem ibizenkischen 
Landschaftsarchitekten Juan Masedo 
gestaltet, dessen üppige Grünflächen den 
Blick auf das azurblaue Meer dahinter 
einrahmen.

ARCHITEKTUR
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Das Land und das Meer von Ibiza, 
angefangen mit dem hiesigen 
Gemüsegarten, bestimmen die 
saisonalen Gerichte des mallorquinischen 
Küchenchefs Baltasar Rigo. In jedem der 
drei Restaurants des Hotels, die alle mit 
weißen Möbeln und farbigen Akzenten 
wie einer Wand, einer Bank oder 
mundgeblasener Glaskunst ausgestattet 
sind, gibt es drei verschiedene Arten von 
Gerichten.

Im La Mesa d’Es Vedrà folgt auf 
das spanische Frühstücksbuffet ein 
Abendessen, das so köstlich wie 
bodenständig ist: Mandelcreme, Garnelen, 
Trauben und Kaviar, Oktopus-Paella, 
Emulsion aus balearischer Paprika und 
Meeresspargel oder ein Wolfsbarsch aus 
der Region in Salzkruste... 

Im Los Olivos, mit den Füßen im Pool, 
gibt es Kroketten, Gazpachos, Platten mit 
iberischem Schinken, Bocadillos, Patatas 
fritas und andere Leckerbissen, die man 
zwischen zwei Bahnen genießen kann. 

Das Rooftop-Restaurant La Mirada 
lädt zu kulinarischen Reisen zwischen 
Spanien, Südamerika und Japan ein. Hier 
werden rohe, raffiniert gewürzte Gerichte 
wie Wagyu-Tataki mit Pflaumenessig, 
Tintenfisch-Tiradito oder Thunfisch-
Tartar mit iberischem Schinken und 
Kaviar serviert, die von maßgeschneiderten 
Cocktails begleitet werden. 

Ganz zu schweigen von den 
atemberaubenden Sonnenuntergängen 
über dem Es Vedrà und den DJ-Sets 
mit Lounge-Musik. Unvergessliche 
Erinnerungen…

GASTRONOMIE

Wir verbinden die köstlichen Aromen
und die Frische bester balearischer
Produkte mit Authentizität.

Baltasar Rigo, Chefkoch
im Petunia

Los Olivos
—
50 Sitzplätze
Mittagessen: 13:00 Uhr – 
16:00 Uhr

La Mirada Rooftop
—
68 Sitzplätze
Bar/Dinner: 18:30 Uhr – 
22:30 Uhr

La Mesa d’Es Vedrà
—
74 Sitzplätze
Frühstück: 8:00 Uhr – 10:30 Uhr
Dinner: 19:00 Uhr – 22:30 Uhr
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Das Petunia bietet Entspannungsmomente. Beim ersten Licht 
des Tages kann mit Blick auf die Gärten eine Runde Yoga oder 
Pilates eingelegt werden, während man in den Sonnenstunden 
am Pool faulenzt. Dazwischen gibt es viele Möglichkeiten aktiv 
zu entspannen: Etwa durch eine Erkundung des Naturreservats 
Es Vedrà abseits der ausgetretenen Pfade. Vielleicht mit dem Fahrrad, 
mit einem SUP, mit dem Kajak oder mit dem hoteleigenen Boot, das 

Klippen ansteuert, von denen man ins Meer springt. Oder man bucht 
einen Schnuppertauchgang; klettert die Felsformationen von Atlantis 
hinauf – die Auswahl ist groß. Am Ende des Tages ist bestimmt noch 
Zeit für eine Körper- oder Gesichtsbehandlung im Wellnessbereich, 
bevor es ins Freiluftkino geht. Kurz gesagt: Hier werden die Batterien 
wieder aufgeladen.

ERLEBNISSE
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Das Reiseziel bietet eine atemberaubende 
Kulisse. Zum einen durch die Aussicht auf 
Es Vedrà. Der Felsen zieht die Blicke auf 
sich und begleitet die Gäste des Petunia den 
ganzen Tag. Zum anderen durch die Identität 
des Hotels. Sie ist geprägt von der Architektur 
der Insel, vom lokalen Kunsthandwerk, der 
regional verwurzelten Küche und einer von 
A.S.L. entworfenen Szenografie, die der 
Region Tribut zollt.

REGIONALITÄT
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Weit weg von Postkartenmotiven und 
internationalen Standards beginnt Beaumier 
mit jedem seiner grünen Reiseziele, und mit 
Hilfe eines leidenschaftlichen Kollektivs eine 
maßgeschneiderte, zeitgemäße Geschichte 
zu schreiben. Jedes Hotel entführt seine 
Gäste in seine direkte Umgebung. Von den 
schneebedeckten Gipfeln der französischen 
und Schweizer Alpen über die Schönheit 
der Provence bis hin zu den sonnigen Ufern 
des Mittelmeers - Beaumier entwirft die 
Form eines unaufdringlichen Luxus, der 
Authentizität, Gastfreundschaft und Ethik 
miteinander verbindet.

BEAUMIER

Zur Beaumier-Gruppe gehören zehn Hotels in Europa

PETUNIA
Carrer de Sa Pala Marina, Sant JoSeP de Sa talaia - Cala Carbó, 07830 ibiza - eSPagne

www.beauMier.CoM
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