


Net prices in euros, taxes and service included | The list of allergens is available on request

Vin ROUGE
RED WINE

BourgognE

PINOT NOIR - 40 €
Domaine de Rochebin, 2024

Pommard - 203 €
Domaine Laboureau, 2022

HAUTES-CôTES-De-NUITS - 110 €
Famille Perrin, 2023

LANGUEDOC

igp du gard - 59 €
Luxe, Calme & Volupté, 2021

vallée de la loire

Coq’licot - 46 €
Saumur, Cave Robert et Marcel, 2021 – Bio

bordeaux

Pessac léognan - 82 €
Dada de Rouillac, 2019

MéDOC - 50 €
Château L’Eden, 2016

Saint Emilion grand cru - 69 €
Château Fleur Ursuline, 2019

Saint estèphe - 124 €
Château de Calon Segur 



Prix nets en euros, taxes et service inclus | La liste des allergènes est disponible sur demande

Vin ROUGE
RED WINE

vallée du rhône

CÔTES-DU-RHôNE RéSERVE
37,5 cl - 22 / 75 cl - 36 / 150cl - 72 €

Famille Perrin, 2023

saint-joseph - 68 €
Maison Chapoutier, 2022 

saint-joseph - 101 €
Les Alexandrins, 2022

GRANDE GARRIGUE - 67 €
Vacqueyras, Domaine Alain Jaume, 2022

châteauneuf-du-pape - 147 €
Les Sinards, Famille Perrin, 2022

côtes-du-rhÔne - 70 €
Samorens, Domaine Ferraton, 2023

savoie

gamay - 42 €
Le Vignoble, Domaine G&B Bouvet

Pinot noir - 53 €
Le Beau Chêne, Domaine G&B Bouvet 

persan - 31 €
Domaine de Méjane, 2023

mondeuse saint-jean-de-la-porte - 42 €
Cellier de la baraterie, 2022

persans fougueux - 48 €
Domaine Grisard



Net prices in euros, taxes and service included | The list of allergens is available on request

vins blancs
white wines

savoie

apremont - 36 € 
Philippe Chapot

rousette monterminod - 62 €
Cellier des Chênes, G&G Bouvet, 20XX

chignin bergeron - 62 €
Domaine de la Chancelière, 2024

jacquères - 56 €
Cru Cruet, Cellier de la Baraterie, 2023

mondeuse blanche - 87 €
Domaine Grisard, 2023

étraire blanche - 37 €
Domaine de la Chancelière, 2023

vallée du rhone

côtes-du-rhône - 36 €
Réserve, Famille Perrin, 2024

saint-joseph - 97 €
Delas 

Saint-péray - 83 €
Le Mialan, Ferraton, 2023

delas - 190 €
Condrieu, La Galopine, 2021



Prix nets en euros, taxes et service inclus | La liste des allergènes est disponible sur demande

vins blancs
white wines

bourgogne

MACON-PERONNE - 62 € 
Domaine du Mont Épin, 2021

SAINT-VÉRAN - 65 €
Domaine Bourdon, 2024

CHABLIS - 78 €
Domaine Julien Brocard, 2024

CHABLIS - 113 €
La Boissonneuse, Domaine Julien Brocard, 2022

vire clesse - 73 €
Domaine du Mont Épin, 2023

languedoc

IGP du gard - 29 €
Le Viognier, Paul Mas

loire

sauvignon blanc - 42 €
Petit Bourgeois, Henri Bourgeois, 2024

Sancerre blanc - 78 €
Gérard Fiou, 2023

coteaux-du-layon - 49 €
Or et Lumière, 2023

Saumur champigny - 64 €
Château de Targe, 2020



Net prices in euros, taxes and service included | The list of allergens is available on request

rosé
rosé wines

côtes-de-provence

provence
75 cl, 59 € - 150 cl, 118 € - 3 l, 303€

Miraval

provence - 75 cl, 450 € - 150 cl, 882 €
Miraval Muse 

champagne

deutz brut classique 
75 cl, 115 € - 150 cl, 230 € - 3 l, 950€

DEUTZ brut ROSé - 145 €

DEUTZ BRUT amour - 75 cl, 445 € - 150 cl, 950€

RUINAT BLANC DE BLANCs - 290 €

perrier jouët brut - 590 €



Prix nets en euros, taxes et service inclus | La liste des allergènes est disponible sur demande

Gin tonic, as we enjoy it

BOMBAY SAPPHIRE - 12 €
Citron jaune, graine de coriandre & Schweppes Sélection Tonic Original

HENDRICK’S - 16 €
Concombre, basilic, cardamome & Schweppes Sélection Pink Pepper

roky gins - 18 €
Gin japonnais, mélant botanic, agrumes et pointe d’épices

GIN MARE - 19 €
Basilic, romarin, thym & Schweppes Sélection Pink Pepper

TANQUERAY TEN - 18 €
Pamplemousse, romarin & Schweppes Sélection Pink Pepper

LACHANENCHE - 18 €
Genièvre, hibiscus séché, Schweppes Sélection Hibiscus

MONKEY 47 - 22 €
Citron vert, baies roses & Schweppes Sélection Pink Pepper

gin apres 92 - 18 €
Gin montagnard aromatiques avec saveurs génépi et de sapin



Net prices in euros, taxes and service included | The list of allergens is available on request

Nos cocktails classiques
Our classic cocktails

patron paloma - 16 €
Patron Tequila, fleur de sureau, citron vert & Schweppes pomelo

Bloody maria - 16 €
Vodka infusée à l’huile de Jalapenos, citron jaune, jus de tomate & épices

ESPRESSO MARTINI - 16 €
Vodka Grey Goose, Fair liqueur de café, café & sirop de vanille

NEGRONI HVT - 16 €
Gin Mare, Martini Riserva Rubino, Campari Casked Tales, romarin & basilic

winter warmer - 16 €
Mezcal amores verde, Aperol, Chartreuse jaune & citron vert

Nos cocktails création
Our creative cocktails

jade & pear - 16 €
Rhum Bacardi oro, citron vert, sirop de miel maison, jus de poire & wasabi

smoky spiced coffee - 16 €
Mezcal Amores Verde, Liquor 43, double espresso, 

sirop pumpkin spiced & canelle  

EDELWEISS BERRY - 16 €
Genepi, St-Germain, purée de myrtille, jus de pomme, 

citron jaune & blanc d’œuf

Emperor sour - 16 €
Bourbon Bulleit, liqueur de mandarine impériale, citron jaune, 

sirop de vanille, blanc d’œuf & Angostura bitter

feves des cimes - 16 €
Cognac abk6, Liqueur de banane, citron jaune &

sirop de tonka vanillé maison



Prix nets en euros, taxes et service inclus | La liste des allergènes est disponible sur demande

Nos spritz
Our spritz

APEROL SPRITZ - 14€
Aperol, Martini Spumante Prosecco & Perrier

ST. GERMAIN SPRITZ - 14€
St-Germain, Martini Spumante Prosecco & Perrier

campari spritz- 14€
Campari, Martini Spumante Prosecco & Perrier

limencello SPRITZ - 14€
Limencello, Martini Spumante Prosecco & Perrier

supplément champagne - + 5 €

Nos créations spritz 
Our spritz creation

caramel apple SPRITZ - 14 €
Vodka Grey Goose infusée vanille, jus de pomme, sirop de caramel, 

Martini prosecco & Perrier

purple SPRITZ - 14 €
Crème de violette, crème de cassis, crème de myrtille, 

Martini prosecco & Perrier

mandarine SPRITZ - 14 €
Liqueur de mandarine, sirop romarin, Martini prosecco & Perrier



Net prices in euros, taxes and service included | The list of allergens is available on request

Cocktails chauds
hot cocktails

HOT WHISKY TODDY - 14 €
Bullet Bourbon, eau de vie de poire, miel & citron jaune

VIN CHAUD - 9 €
Recette maison

RICH HOT ChOCO - 14 €
Baileys, Kahlúa, espresso, Chocolat chaud, chantilly & sauce chocolat

IRISH COFFEE - 14 €
Jameson Premium Irish Whisky, espresso, sirop de sucre & chantilly

hot brandy alexander - 14 €
Cognac, Liqueur cacao brun, lait & noix de muscade 

golden apple - 14 €
Vodka ketel one, jus de pomme, sirop de vanille, citron jaune 

& thé earl grey



Prix nets en euros, taxes et service inclus | La liste des allergènes est disponible sur demande

mocktails
bitter spiritz - 14 €

Martini Vibrante & tonic

palomita - 14 €
Fluère agave, sirop de fleur de sureau, citron vert & tonic pomelo

amaretti sour - 14 €
Adriatico amaretto, citron jaune, sirop de sucre de canne & blanc d’œuf

baby basil - 14 €
Fluère framboise, citron jaune & sirop de basilic

pink fizz - 14 €
Fluère framboise, citron jaune, sirop sucre de canne & tonic hibiscus

spiced mule - 14 €
Fluère épicé dark canne, citron vert & ginger beer

mocktails chauds
hot mocktails

apple velvet - 14 €
Jus de pomme, sirop de miel, Bato, cannelle & Étoile de badiane

hot caribbean - 14 €
Jus de banane, chocolat chaud, sirop de vanille, chantilly & poudre cacao



Net prices in euros, taxes and service included | The list of allergens is available on request

alcools
alcohols

apéritifs - 6cl

Pastis des Alpes 45° - 2cl, 5 €
Martini ambratto, martini rubino – 8 €
Suze, noilly pratt, saint-germain – 8 €

Porto Offley (Ruby, Blanc ou Tawny) – 8 €
Aperol, Campari, Lillet (Rouge, Blanc ou Rosé) – 8 €

Kir – 15cl, 8 € - Kir Royal – 15cl, 19 €

vodkas - 4cl

Fair Quinoa Vodka – 16 €
Grey Goose Original – 12 € Grey Goose Poire – 15 €

ketel one – 12 €
Vodka Le Philtre organic – 18 €

tequila, mezcal & pisco - 4cl

mezcal amores verde – 16 € 
mezcal casamigos – 18 € 

Patron Silver, Del Maguey Vida Mezcal – 18 €
 Patron Reposado – 19 €  -  Patron anejo – 16 €
Patron xo cafe – 14 € - casaderos blanco - 12 € 

CAZADORES BLANCO – 12 €

brandies - 4cl

abk6 VS – 12 €
Armagnac Duc de Camilhac – 14 €

Hennessy VS – 12 € Hennessy XO – 18 €
CHRISTIAN DROUIN VSOP – 14 €



Prix nets en euros, taxes et service inclus | La liste des allergènes est disponible sur demande

alcools
alcohols

whiskies - 4cl

Jameson Premium, teeling - 12 €
Jack Daniel’s Old n°7 - 14 € WOODFORD RESERVE DOUBLE OAKED - 15 €

Johnny Walker Black Label – 16 € 
Bulleit (Bourbon ou Rye), Buffalo Trace – 12 €

Nikka Coffee grain, Lagavulin 16 ans – 19 €
Oban 14 ans, YAMAZAKI DISTILLERS RESERVE – 25 €

Sequoia Single Malt, Sequoia Tourbe Single Malt – 22 €
Macallan amber – 36 € The Dalmore 12 ans – 38 €

rhums - 4cl

BACARDI CARTA BLANCA, BACARDI CARTA ORO, 
BACARDI SPICED, 3 RIVIERES CUVEE SPECIALE  – 12 €

BACARDI 8 - OCHO – 15 € FLORE DE CANA 18 ANS – 16 € 
APPLETON 21, DICTADOR 20 ANS  – 18 € BACARDI FACUNDEO NEO  – 19 €

BACARDI FACUNDEO EXIMO, SANTA TERRESA, ZACAPA 23, FAIR XO BELIZE  – 22 €

digestifs & liqueurs - 4cl

Jägermeister – 8 €
Eaux de vie (Framboise, Mirabelle, Poire Williams et Prune) – 9 €

Génépi à l’ancienne, Limoncello, Amaretto Disaronno, Baileys, Chambord, 
grand marnier, Cointreau, get 27, Get 31, liqueur de mandarine – 9 €

Génépi Intense, Pimm’s – 10 €
Génépi noir, Chartreuse Jaune, Chartreuse Verte – 12 € 

Chartreuse Jaune MOF, Italicus Bergamotto – 14 €



Net prices in euros, taxes and service included | The list of allergens is available on request

Bières bouteilles
bottled beers

brasserie mont-blanc blonde - 33cl, 9 €

brasserie mont-blanc génépi - 33cl, 9 €

brasserie mont-blanc rousse - 33cl, 9 €

duvel - 33cl, 9 €

1664 blonde 00% - 33cl, 9€

BIÈRES PRESSION
draft beers 

– AVEC SIROP PLUS - 0,5€

CARLSBERG BLONDE 5% - 25cl, 7 € - 50cl, 10 €
Bière Danoise fraîche & douce élaborée à partir de céréales & houblon vert

GRIMBERGEN BLONDE 6.7% - 25cl, 6 € - 50cl, 9 €
Bière d’Abbaye belge intense alliant saveurs sucrées & amertume à l’arôme 

de fruit & d’épices

GRIMBERGEN BLANCHE 6% - 25cl, 7 € - 50cl, 10 €
Bière d’Abbaye belge fine amertume & légèrement acidulée 

aux arômes d’agrumes

PROPER JOB IPA 5.5% - 25cl, 7 € - 50cl, 10 €
Bière anglaise IPA fraîche & délicate aux saveurs de malt, 

houblon & agrumes

pietra - 25cl, 7 € - 50cl, 10 €
Bière pression corse saveur ronde, douce et un peu maltée



Prix nets en euros, taxes et service inclus | La liste des allergènes est disponible sur demande

Softs

SODAS (33cl) - 6 €
Coca-cola, Coca-cola Zéro, Limonade Alpic,  

Orangina, Redbull

SCHWEPPES PREMIUM MIXERS 25cl - 6 €
Pomelo, hibiscus, white peach, ginger beer, ginger ale, tonic

jus de fruits 25cl - 9 €
Pomme reinette, abricot, pêche de vigne, poire, tomate

EAUX MINÉRALES 33cl - 5 € - avec sirop 6 €
Evian ou Perrier

EAUX MINÉRALES 75cl - 5 €
Bonneval plate ou pétillante

EAUX MINÉRALES 100cl - 8 €
Badoit ou Evian



Boissons chaudes
hot beverages

cafés

ristretto, Expresso, Allongé, Noisette - 3,5 €
Double Expresso – 7 €

Cappuccino, Café Crème, Latte – 8 €
café viennois - 7,5 €

Chocolat Chaud – 7 €
chocolat chaud viennois - 9 €

toppings – 0,50 €

Crème Chantilly   ou    Crème épaisse 
Caramel    ou    Chocolat au lait  

ou    Chocolat noisette    ou    Chocolat noir
Brownies   ou    Marshmallows    ou    Spéculoos

thés & infusions - 6 €
palais des thés

Thé noir 
Breakfast bio, Golden Darjeeling bio, Earl Grey fleurs bleues

Thé vert
Sencha Ariaki bio, Gingembre Agrumes, Menthe

Infusion
Verveine, L’Herboriste n°74, Rooibos bourbon

laits végétaux – 0,50 €

lait d’avoine ou lait de soja ou lait d’amande


