
LES APÉRITIFS À PARTAGER 

notre pissaladière aux oignons confits au miel, tapenade d’olives noires et anchois  -  16,00 
planche de charcuterie de sault et pickles d’oignons croquants maison  -  18,00 
assortiment de fromages de chèvres du luberon, différents affinages  -  16,00 

notre trio de tartinades à partager : poichichade, anchoïade, tapenade aux olives de nyons   -  14,00 
pizza provençale, coulis de tomates maison, parmesan, tomates, olive, basilic  -  15,00

CHOIX DU CHEF : pizza truffée 
tuber aestivum, crème épaisse, fromage blanc, ciboulette, tomme de brebis  -  26,00

LES ENTRÉES

artichauts grillés à la cheminée et son aïoli maison -  15,00 
fleurs de courgette farcies, coulis herbacé  -  18,00 

rafraîchissement à la tomate  - 9,00 

melon et jambon d’agneau - 16,00 

tomate grillée, pickles, basilic et groseille - 14,00

CHOIX DU CHEF : tataki de thon, coulis de tomate acidulé, oigons cébette et citron vert -  18,00

LES PLATS CUITS À LA CHEMINÉE

tartare de truite de l’isle sur la sorgue, agrumes et épeautre soufflé  -  24,00

volaille de cabrières-d’avignon à la cheminée  -  28,00 
filet mignon de porc grillé  -  26,00 

bœuf à la cheminée  -  30,00 
crémeux de petit épeautre de sault, parmesan et truffe tuber aestivum  -  18,00 

selon arrivage, bœuf et poisson à partager  -  PRIX AU KILO

CHOIX DU CHEF : gigot d’agneau de sisteron cuit à la braise  -  28,00

garnitures à partager sur table : légumes de saison, salade verte, autour de la pomme de terre
-  

supplément truffe + 10,00

LES DESSERTS MAISON DU JOUR, À L’ASSIETTE OU AU BUFFET

buffet de desserts  -  16,00  le dessert -  8,00

origines des viandes : france / poisson frais selon arrivage / prix nets, service compris

MENU 
PITCHOUN

JUSQU’À 12 ANS 

pavé de poisson grillé OU volaille 
frites, légumes, salade au choix 

glace au choix 
boisson  

18,00

MENU 
DÉJEUNER

UNIQUEMENT DU LUNDI AU VENDREDI

entrée 
plat 

dessert du jour
 

37,00

SUGGESTIONS 
DU CHEF

 

pièce du boucher 
- 

poisson de la criée du jour
 

PRIX AU KILO



LES VINS

EFFERVESCENTS	 VERRE 12CL	 BOUTEILLE	   MAGNUM

n.v champagne colin, cuvée alliance, brut tradition   	 18,00	 90,00	

n.v champagne leroy rosé  	 22,00	 110,00	

ROSÉS

2022 aop luberon, beaumier	  6,00	 38,00

2023 aop côtes de provence, figuière, première 	 12,00	 50,00	

2023 aop baux de provence, terres blanches	 	 44,00	 102,00

2022 aop luberon, mas lauris, l’inopiné	 10,00	 48,00

BLANCS

2022 aop luberon, beaumier	  6,00	 38,00	

2021 igp vaucluse, les chancels, le blanc n°1	 10,00	 48,00

2023 aop luberon, château la canorgue	 12,00	 50,00

2023 aop baux de provence, la vallongue, guarrigues		  54,00	

ROUGES

2022 aop luberon, beaumier	  6,00	 38,00	

2022 aop côtes du rhône, côteaux des travers, les lauzes	 10,00	 48,00	 108,00

2020 aop luberon, château de mille, célestine	 12,00	 60,00	

2019 aop châteauneuf-du-pape, la célestière, tradition	  	 80,00	

LES CAFÉS

« assemblé par nos équipes avec la maison 
de torréfaction lomi dans la drôme provençale » 

expresso  -  5,00 allongé  -  5,00 noisette  -  5,00 
décaféiné  -  5,00 double expresso  -  8,00 capuccino  -  8,00 

sélection de thés de la maison nunshen -  8,00 
infusions du jardin  -  5,00

LES SOFTS 

coca-cola & coca-cola zéro 33cl  -  8,00 

fever-tree tonic water, ginger beer 20cl  -  7,00 

limonade maison 33cl  -  4,00 
thé glacé du jardin  -  5,00 

eau filtrée «cryo», plate ou gazeuse 75cl  -  4,00

LES JUS FRAIS DE CAVAILLON -  25CL

jus d’orange  -  8,00 jus de fraise de carpentras  -  8,00 
jus de pomme rouge  -  8,00  jus ace  -  8,00

LES APÉRITIFS PROVENÇAUX -  4CL

ringuinquin  -  8,00  noix de saint-jean  -  8,00 
orange colombo   -  8,00   gentiane de lure  -  8,00

LA PAGNOLESQUE  -  33CL

blonde, fanny -  10,00 
blanche, marius  -  10,00  

PRESSION : blonde fanny  25cl - 5,00  50cl - 9,00

LES COCKTAILS MAISON  

MOJITO PROVENÇAL (18CL) 16,00 

élixir du révérend père gaucher, farigoule,  
menthe fraîche, jus de citron vert, romarin, eau gazeuse 

 
LE REQUINQUILHAR (8CL) 16,00 

rinquinquin, farigoule, gin provençal «xii», huile d’olive

 
LE JARDIN DU PÈRE GAUCHER (9CL) 16,00 

élixir du révérend père gaucher,  
saint-germain, jus de citron vert, sirop de basilic maison 

BASIL INSTINCT (11CL) 16,00 

vodka infusée au basilic, basilic frais, 
sirop de gingembre maison, jus de fraise, jus de citron vert

LE VERGER DE MON MOULIN (13CL) 18,00 

gin provençal «xii», aperol, saint-germain,  
jus de citron jaune, sirop de miel maison,  

purée de fruits de la passion, cranberry, blanc d’œuf

SMOCKED ROSEMARY NEGRONI (9CL) 16,00 

campari infusé au romarin, vermouth rouge,  
gin provençal «xii», bitter rhubarbe, romarin fumé

LES PASTIS -  4CL

ricard  -  8,00  pastis 51  -  8,00 
henri bardouin   -  8,00  


